





aljima se pismeno deﬁnira 8-10 dana prije poéetka sveCanosti

a moguce je oznaciti djecu do3 godine (gratis), djecu do10 god'ma stavosti (50% cijene), te do

adenct

estorana, moraju biti izradeni od strane registriranih proizvodaca, te servirani za postavu na

informacije:

seu protek[om periodu spec'y'a[izira[a za organizaciju svadbenih i dmgih obiteljskih ipos[
ito parkiralié’ce za 200 vozila
lim stolovima Jje do 330 uzvanika, a ukoliko se kombiniraju ravni i okmg[i stolovi, tada kap

ije do 4:00 sati
sjedenja uzvanika sa tlocrtom se dostavlja najkasnije 2 dana prije pocetka svetanosti
osti se ubwy';y'u: mladenci, rodite[j i, kumovi, te muzitari, i ostalo tehni¢ko osobye (ako post

anje svih uzvanika na sve¢anosti, te su duzni nadoknaditi svu eventualnu nastalu $tetu na o

ala na svaki od okruglih stolova, ija se veli¢ina mijenja ovisno o broju uzvanika za stolom, t
imom zavrSetku svedanosti

dokumentaciju

potrebno je sk[opiti ugovor, te uplatiti iznos od 500,00 Eur kapare

nakon zavretka svetanosti







i svadbene svefanosti:

avice dobrodoslice, te kod rezanja svadbene torte, za mladence, roditelje, kumove...

m svelanosti

.
broju i obliku (ravni, polukruzni, okrugli)
eCanosti

eba

yema popisu i rasporedu
ne mladenaca (domace raky'e, strana Zestoka pica, energetski napitci, vina - normativ:
najvise 12 uzvanika, a najveci broj u prostoru je 28 stolova

Inela

~RESTAURANT~







Svadbeni Mentii - 1

Neogranidena ponuda pi¢a unutar menii-a:
Voda, gazirana: Jamnica 1 [, negaziranai,; (
Bij elo vino (odabir jedne vrste za sve goste):
Gragevina Dakovo 1l ili “Kos Jurigi¢ Cuvee”
Crno vino (sva suneogranicena): Vranacl,

Cabernet Sauvignon Dakovo 1l
Gazirani sokovi: Coca Cola 1l, Fanta 1l (stcy'e u pocetnoj }oostavci),
dodatno: Zero, Tonic
Negazirani sokovi: Jabuka, marelica, naranéa (1l)
Pivo: O,'Zujsko, Karlovatko, Pan, Radleri, te Cool bez alkohola (o,5()

Aperitiv dobrodoglice
(samo kod dolaska)

(Pelinkovac, Vodka, Lozovada, Travarica, g[jivovica, Borovnica, Gin, Medica)

Hladno predjelo o
Dalmatinski priut, kulen, dimlj ena pureca Sunka ili laks kare, .
izbor polutvrdih sireva (edamer, trapist, gauda), hladna salata s tjesteninom "Inela” ili
ﬁfancus ka salata

Juha

Goveda ili kokoéja_juha s domaéim rezancima

Glavno jelo
Panirani pi[ec’i ﬁle ) Svinjsko pecenje
Medaljoni u umaku od Sampinjona*
*(moguca promjena umaka po Zelji mladenaca: za umak od priuta i kadulje ili slavonski - od
kulena, istarski od - tartufa...)

Prilozi
Pekarski kmmp ir, nj oki, povrée na maslacu ili riza s graEkom (kukumzom, §ampi7}jonima)

Salata

Zelena, rajéica, zeleno zeye, krastavci

Kava i napitci
(nakon pos[uéenog glavnogjela)
Kava s m[y'ekom, §[agom, cappuccino, ¢ajevi

Svetana svadbena torta

(poklon restorana, bez obzira na broj uzvanika)

Pelenje s raznja
Vruca janjetina, hladni odojak, mladi [uk, rajcica

Vinski gulag ili éobanac



"Sretan brak je zajednica dvoje Uudi koji su vo[jni prastati.”
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Svadbeni Mentii - 2

Neogranidena ponuda pi¢a unutar menii-a:
Voda, gazirana: Jamnica1 [, negaziranai,5 [
Bij elo vino (odabir j edne vrste):
Gragevina Pakovo ili Kutjevo 1l ili “Kos - Juriié Cuvee”
Crno vino (sva su neogranidena): Vranac l,
Cabernet Sauvignon Dakovo 1l, Plavac 1l
Gazirani sokovi: Coca Cola 1, Fanta 1l (stoje u podetnoj postavci),
dodatno: Zero, Tonic, Bitter Lemon
Negazirani sokovi: Jabuka, marelica, naranéa (1l)
Pivo: Oéujsko, Karlovagko, Pan, Radleri, te Cool bez alkohola (o,5()

Aperitiv dobrodoglice
(samo kod dolaska)

(Pelinkovac, Vodka, Lozovada, Travarica, S[J ivovica, Borovnica, Gin, Medica,)

Hladno predjelo

Dalmatinski priut, kulen,

- dim[jena pureca Sunka ili laks kare, susena sviry'ska vratina, izbor po[utwdih (edamer, trapist,

gauda) i trdih (kravﬁ i, ovji, kozj i) sireva,
hladna salata s tjesteninom "nela" ili ﬁ'ancuska salata

Juha

Goveda ili kokoéja_juha s domaéim rezancima

Glavno jelo
Hrskavi pileéi file sa sezamom (ili bez), Svinjsko pedenje u finim zadinima
Medaljoni u umaku od priuta i kadulje*
*(moguda promjena umaka po Zelji mladenaca: za umak od Sampinjona i vrganja, slavonski s
kulenom)

Prilozi
Pekarski kmmp ir, Yy'oki, povrée na maslacu ili riza s graékom

Salata

Zelena, rajdica, zeleno zelje, krastavci

Slatki stol

muffini, lizalice, ¢asice sa razlititim moussevima

Kava i napitci
Kava s m[y'ekom, §[agom, cappuccino, Nescaﬁre, kakao, Cajevi

Svelana svadbena torta i svadbeni kolaci

(poklon restorana, bez obzira na [oro_j uzvanika)

Pelenje s raznja
Vruca janjetina, hladni odqjak, mladi luk, rajcica

Vinski gulag ili éobanac



”Cilj zzy'edniékog zivota nije misliti sli¢no, veé misliti zajedno.”

-R. C. Dodds



Aperitiv dobrodoglice
(samo kOd 0{0[&5[’{&)

(Pelinkovac, Vodka, Lozovada, Travarica, g[) ivovica, Borovnica, Gin, Stock, VI ljamovka, Medica)

Hladno predjelo
Dalmatinski priut, slavonski kulen, budola ili d[m[jena pureca prsa, salama od divlj ali, izbor trdih
sireva (kvavlj i, ovji, kozj i, sa raznim zadinima)
Hladna salata “Inela” ili ﬁ'ancuska salata
Juha

Goveda ili kokoéjajuha s domaéim rezancima

Glavno jelo
Panirani pureci ﬁle, punjen Sunkom i sirom
Sv'mjsko pelenje u ﬁnim zadinima,
Tele¢i medayoni u umaku od ze[enog papra*
*(moguéa promjena umaka po Zelji mladenaca: umak od priuta i kadulje,

7 /
@ §amp njona i vrganja ili tthAfa na istarski)
Prilozi
Pekarski kmmpir ] oki, povrée na maslacu ili $areni povrtni rizoto, kroketi

\ e
Zelena, rajdica, zeleno zeUe, rikola s karameliziranim prsutom i grana padanom

Salata
Svadbeni Menii - 3 Slatli stol

muﬂ{ni, lizalice, ¢asice sa razli¢itim moussevima, macaronsi

Neogranifena ponuda pica unutar menii-a:
Voda, gazirana:]amnicaﬂ, negazirana 0,75 [ staklo
Bij elo vino (odabir ] edne vrste):
Graevina Pakovo ili Kutjevo 1(, “Kos - Jurisi¢ Cuvee”
Crno vino (sva su neogranidena): Vranacl,
Cabernet Sauvignon Pakovo 1l, Plavac 1l
Gazirani sokovi: Coca Cola 1, Fanta 1l (stoje u potetnoj postavci),
dodatno: Zero, Tonic
Negazirani sokovi: Jabuka, marelica, naranéa (1l)
Pivo: Oilysko, Karlovacko, Pan, Radleri, te Cool bez alkohola (o,5()

Kava i napitci
Kava s m[ijekom, §[agom, cappuccino, Nescaﬁe, kakao, Cajevi

Svelana svadbena torta i svadbeni koladi

(pok[on restorana, bez obzira na broj uzvanika)

Pelenje s raznja
Vruca janjetina, hladni odqjak, mladi luk, rajlica, peceni kmmpir

Vinski gulas, dobanac ili gulas od divljadi
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"Dvije du§e,jedna misao. Dva srca kucaju kojedno.”
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Restaurant “INELA” VaraZdinska ul. 18,10363 Belovar

Mob.: +385 (91) 501 0024 e-mail: info@ine[a.hr
www.inela.hr 3 @Restoran.]ne[a ®inela restaurant




